RE01-PR15 FICHA TECNICA ESPECIFICACIONES PRODUCTO

JAMONERIA
MORCILLO

REVISION 12
31.05.2023

MOJAMA DE ATUN ALETA AMARILLA SELECCION
EXTRA

ENVASADO Y FORMATO:

NOMBRE CIENTIFICO
METODO DE PESCA ZONA FAQ ORIGEN

INGREDIENTES

PRODUCTO SECO-SALADO. ENVASADO AL VACIO

(Thunnus albacares)

Redes de cerco y redes izadas (Purse seine)
Capturade en FAO 34/51/77/87 Atlantico Central Orientall Oceano Indice Criental /
Pacifico Oriental/Pacifico sudoriental

ATUN ALETAAMARILLAY SAL MARINA / TUNA LOINS AND SALT,

Parametro Método de Analisis CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS MICROBIOLOGICAS Y FISICO-QUIMICAS
Color MARRON OSCURO/ DARK BROWHN
Sabor Sensorial AMAR/ SEATASTE
Olor INTENSO APESCADO / STRONG FISH SEA
Textura CONSISTENTE
ACIDEZ (Ph) Volumetria 55
ACTIVIDAD DEL AGUA (Aw) Medidor de Actividad de Agua <085
Concentracién de sal: Refractometria 5%,
Listeria monocytogenes < AUSENCIAEN 25 GRAMOS /ABSENCE
Staphylococcus coagulasa positivos Microbiologico < 100 ufc/g
Bacterias anaerobias sulfito reductoras < 150 ufcig
Histamina Test ELISA < 100 ppm Dioxinas y PCBs
Nitratos y Nitritos < T70mgkg <6mgkg Segun RGTO 915/2023 en peso fresc
i Espect tria d 0.10 mg/kg RTO (UE) 915/2023
CHsmg AR A re s = R RIO (LE) Sustancias Perfluroalquiladas
Floma % 020 malkg RIOUE) S15/ 2025 Segin RGTO 915/2023 en peso fresc
Mercurio < 1mghkg RGTO 915/2023

PARAMETROS

VALOR ENERGETICO (Kj/Kcal)

GRASAS

de las cuales ACIDEOS GRASOS SATURADOS

HIDRATOS DE CARBONO

de los cuales - AZUCARES

PROTEINAS

SAL

CODIFICADO (VER ETIQUETA) N°LOTE

CONDICIONES DE TRANSPORTE

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y
DISTRIBUCION

CONSUMO PREFERENTE DEL PRODUCTO

CONSEJOS DE UTILIZACION

IDENTIFICACION DE ALERGENOS

CONSUMIDOR SENSIBLE

RADIACION IONIZANTE -
OGM = ORGANISMOS MODIFICADOS
GENETICAMENTE

NOTA

EXPRESION Y PRESENTACION DE LA INFORMACION NUTRICIONAL

Por 100g Ingesta de referencia * (Ir de un adulto
medio (8400k.J/2000 kcal)

787 | 186 9,30

1.2 171%

0.5 250%

0 0.00%

0 0.00%

43 86.00 %

36 60.00 %

SEMANA/ARO AA: PRODUCTO FINAL

000: 3 DiGITOS CORRESPONDIENTE A LA SEMANA DE ENVASE
0000: 4 DIGITOS CORRESPONDIENTE AL ARG DE ENVASE

REFRIGERADO / REFRIGERATED 3/8° CENTIGRADES.
REFRIGERADO / REFRIGERATED 3/8° CENTIGRADES.

180 dias (3/8°C)
LISTO PARA CONSUMIR / READY TO EAT. Una vez abierto consumir antes de 10 dias
PESCADO / FISH. CERTIFICAMOS QUE PROCEDE DE PESCADO CONGELADO A -18°C.
Alérgicos a Pescado. Apto para el consumo por poblacion musulmana seglin normativa Islamica.

Mo se han empleado ingredientes tratados con radiaciones ionizantes ni se han empleado técnicas de
irradiacion en el proceso o producto final. MO se han empleado ingredientes MODIFICADOS
GENETICAMENTE en ninguna fase del proceso de produccion.

En caso de no ser devuelta en un plazo de 48 horas firmada esta ficha técnica, se considera aprobada
por el CLIENTE.



